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DA SABATO 2 MAGGIO 2009 Ristorante
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Grande viaggio eno-gastronomico
tra Roma e i Comuni laziali
a piu alta vocazione culinaria.

adv @m&;www.comixart.it ©2009

Tra le proposte imperdibili:

- Coniglio porchettato
- Filetti di baccala pastellati
- Salumi e bufala laziali
- Fagioli con le cotiche
- Gnocchi di semolino
- Pasta fave e arzilla
- Carbonara, cacio e pepe
- Amatriciana e gricia
- Trippa
- Coda alla vaccinara
- Coratella e carciofi

- _! o : - Saltimbocca
- Scottadito
- Animelle e frattaglie
CASTEL DE PAOLIS - Fragoline di Nepi con gelato alla ricotta
Grottaferrata - Torta di nocchie con salsa di cioccolato
Donna Adriana ® Frascati Superiore - Maritozzi con la panna
| Quattro Mori e Muffa Nobile - Ciambelline al vino dei Castelli

La Fiorentina ® Roma, Via Andrea Doria 22

Per informazioni e prenotazioni:
0639737019/0639 733173 www.lafiorentina.net




E pag. 26




JOUECENTOGRAD]

.

SN bread & condiments

...Hai mai provato a mangiare Piazza Navona o
Piazza San Pietro?...Accade tutti i giorni, a quelli
che frequentano il 200°....puci scegliere uno dei
tanti panini propost nel menu’ con | nomi delle piu’
belle Piazze Romane....o decideme uno su misura
per te!! Il locale e’ Friendly, frequentato da tanta
gente allegra....La cotftura del pane, creato unica-
mente per il 200°, viene utimata al momento in cui
si ordina il panino, cosi' come i salumi e formaggi
vengono tagliati davanti al cliente...e...insieme alle
salse saporite e oniginali, danno al panino un valore
aggiunto, che rende il 200” un locale davvero parti-
colare...E' aperto futto il giomo...tutti | giomi!!l Ideale
per chi va di fretta.. perfetto per chi vuole sedersi e
in compagnia degli amid sceglers la Piazza piu' “buona”
Orari di Apertura:

dal LUNEDI al GIOVEDI dalle 11.00 am alle 02,00 am
VENERDI & SABATO dalle 11.00 am alle 04.00 am
DOMENICA DALLE 19.00 am alle 02.00 am

LE PIAZLE

PIU’ BUDNE

[<ZX DI ROMA
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[ e P.zza Risorgimento, 3 [l metro A fermata Ottaviano
r o] [ T—— Tel. 06 39 75 42 39 - duecentogradi@libero.it
g o 4 contmen Siamo presenti su facebook - gruppo 200 gradi
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